Grignoté

Oeuf Lyonnais 9

oeuf dur, mayonnaise aux herbes,
poireaux braisé

PDT 7,5

patates, ail et fines herbes et son aioli au
safran, oignons frits

Yaourt 10

yaourt aux camerises, camerises givrées,
pommes, beurre de noix praliné, graines
de chanvre

Plats

Courge dans tout ses états 23

courge poivrée roties, salade de lentilles,
courge et noisettes, purée de courge
butternut et patate douce, bacon de coco

Pork’Epices 26

flanc de porc laqué aux 4 épices,
mousseline de pomme de terre, relish
canneberges et pacanes, oignons frits

- version végeé : pulled “pork” de champi

Pancake Bénédictine 26

pancake de sarrasin, fromage a la creme
aux herbes, gravlax de truite des

bobines, pomme verte et céleri, oeuf de
canne parfait et hollandaise végétale

- version végeé : pulled “pork” de champi

Crépe Douceur 19

crépe sarrasin, coulis pistache,
compotée de canneberges a la cannelle,
ganache chocolat blanc, beurre clarifié
aux zestes d’'oranges



Nibble

Oeuf Lyonnais 9

hard boiled egg, herb mayonnaise,
braised leeks

PDT 7.5

potatoes, garlic and herbs and a
saffron aioli, fried onions

Yogourt 10

haskap berries yogourt, frosted haskap
berries, praline nut butter, hemp seeds

Plats

Courge dans tout ses états 23

roasted acorn squash, lentils salad, squash
and hazelnut, sweet potato and squash
purée, coconut bacon

Pork’Epices 26

4 spices glazed pork belly, potato mousseline,
cranberries and pecan relish, fried onions

- vegetarian version : mushroom pulled ‘pork’

Pancake Bénédictine 26

buckwheat pancake, cream cheese with
fresh herbs, trout gravlax, green apple and
celery, perfect duck egg and

and vegan hollandaise sauce

- vegetarian version : mushroom pulled ‘pork’

Crépe Douceur 19

buckwheat crépe, pistachio coulis,
cranberries and cinnamon compote,
white chocolate ganache, clarified butter
with orange zest



